
  

 
Die 14 Allergene:  
A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nüsse, 
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere 

 

Änderungen vorbehalten 
Menüpreis für Gäste: 7 Euro 

Anmeldung für wöchentliche Zusendung des Menüplans unter: office@kaplanbonetti.at 
 

 

KW 38 
14.09  – 20.09.2020 Suppe Menü 1  Menü 2 / vegetarisch Menü Abend 

 
Montag 
 

Lauchcremesuppe ALG 
Hühnerbrust in der 
Haselnusskruste, 
Kartoffelsalat ACGH 

Gemüsecurry im Reisring 
mit Koriander LGA 

Chicken Wings mit Rösti AOL 
Vegetarische Alternative 

Dienstag Leberspätzlesuppe ACGL 
Ofenfrische Lasagne 
(Rindfleisch) AGL 

Tagliatelle mit 
Gemüsebolognese, Grana 
Padano ALG 

Kaiserschmarren mit 
Apfelmus ACG 

Mittwoch  Zucchinicremesuppe ALG 
Burgunder Rindsbraten mit 
Kroketten und 
Speckbohnen ACGo 

Hausgemachter 
Apfelstrudel mit 
Vanillesauce ACG 

Brot mit Verhackertem 
(Schwein) und 
Zwiebelringen, frische 
Salate AOL   
Vegetarische Alternative 

Donnerstag Zwiebelsuppe L0 
Hirschragout mit 
Butterspätzle und 
Preiselbeeren ALCG 

Gebackener Schafskäse auf 
Ratatouillegemüse ACG 

Penne al Arrabiata 
(Schwein), Parmesan ALG 
Vegetarische Alternative 

Freitag Gemüsecremesuppe  ACG 
Frühlingsrollen mit süßer 
Chilisauce ACLGF 

Käsehörnle mit knusprigen 
Zwiebeln AG 

Gnocchi mit Pilzragout AGL 

Samstag Tagessuppe  
Über Allergene informiert euch Chen 

Rindsragout oder 
Putenbrust mit 
Pfifferlingsauce, Beilage AGo 

Orientalischer Gemüse-
Couscous AL 

Käse-Leberkäse mit Senf, 
Brot und Salat (Schwein) 
AMG  Vegetarische Alternative 

Sonntag Tagessuppe 
Über Allergene informiert euch Chen 

Rindsgeschnetzeltes oder 
gebratene Hühnerkeule, 
Beilage ALG 

Vorarlberger Riebel mit 
Apfelmus G 

Toast mit Schinken, Birne 
und Käse überbacken 
Vegetarische Alternative AGL 


