
  

 
 

Guten Appetit! 

Die 14 Allergene:  
A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nüsse, 
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere 

 

Änderungen vorbehalten 
Menüpreis für Gäste: 9,60 Euro Anmeldung für wöchentliche 

Zusendung des Menüplans unter: office@kaplanbonetti.at 
 

 

  

KW 39 
21.09.–25.09.2026 Suppe Menü 1  Menü 2 / vegetarisch 

Montag Lauchcremesuppe AGL 
Piccata “Milanese” von der Pute mit 
Tomatenspaghetti AGC 

Mini-Kartoffeln in Dillsauce GA 

Dienstag Gurkensuppe mit Crème 
fraîche AGL 

Gedünstetes Rindschnitzel “Esterházy” mit 
(Halāl) 
Kartoffelpüree G 

Veganes Kartoffelrösti mit Rahmchampignons 
AGL 

Mittwoch  Selleriecremesuppe AGL 
Szegediner Gulasch (Schwein) mit Kartoffeln 
oG 

Penne mit einem Pesto von gerösteten 
Kürbiskernen, Grana Padano AG 

Donnerstag Grießsuppe mit frischen 
Kräutern AGL 

Cannelloni mit Blattspinat und Ricotta gefüllt 
AG 

Kürbisgulasch mit Reis GL 

Freitag Gemüsecremesuppe AGL 
Fischstäbchen mit Kartoffelsalat und Sauce 
Tartar FMCA 

Vorarlberger Käsespätzle mit Kartoffelsalat 
oder Topfenknödel gebröselt mit Nougatfülle, 
Himbeersauce AGCMoFH 


