
  

 
 

Guten Appetit! 

Die 14 Allergene:  
A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nüsse, 
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere 

 

Änderungen vorbehalten 
Menüpreis für Gäste: 9,60 Euro Anmeldung für wöchentliche 

Zusendung des Menüplans unter: office@kaplanbonetti.at 
 

 

  

KW 27 
29.06.–05.07.2026 Suppe Menü 1  Menü 2 / vegetarisch 

Montag Würzige Maissuppe mit 
Chiliflocken AGL 

Rindsgeschnetzeltes “Stroganoff” mit  
Butter-Gnocchi AGO 

Penne mit Tomatensauce, Kapern und  
Oliven AGo 

Dienstag Klare Suppe mit kleinen 
Fleischravioli (Schwein) ALC 

Zitronenhühnchen mit Tagliatelle A 
Polentapizza mit Spinat, Tomatenwürfeln, 
Feta, Mais und Pizzakäse AG 

Mittwoch  Weiße Bohnensuppe mit 
Knoblauchscheiben LG 

Würziges Schweinegulasch mit 
Paprikastreifen und Kartoffeln ALG 

Paniertes Kohlrabischnitzel mit Kartoffeln 
und Dip ACG 

Donnerstag Fritattensuppe mit 
Liebstöckel ACGL 

Pariser Schnitzel (Pute)  
mit Erbsenreis AC 

Gemüserösti mit Sweet-Chilisauce und Käse 
überbacken GL 

Freitag Gemüsecremesuppe AGL 
Fischstäbchen mit Kartoffelsalat und  
Sauce Tartar DoMC 

Vorarlberger Käsespätzle mit Kartoffelsalat 
oder Topfenstrudel mit Vanillesauce ACGMo 


