KW 29
13.07.-17.07.2026

Suppe

Menii 1

Menii 2 / vegetarisch

Klare Suppe mit

Rinderragout in Balsamicosauce mit cremiger

- . . AFLC
Montag Kisecroutons AL6F Polenta und Rosenkohl A6 Fruhlingsrolle mit Sweet Chili Sauce
. Knoﬂblauchsuppe mit Geschmorte Hihnerkeule in Rotweinsauce . . AH

Dienstag gerGsteten » mit Reis o Tagliatelle mit Pesto Rosso
Schwarzbrotwiirfeln

Mittwoch Minestrone ' Kartoffelstrudel mit Schnittlauchsauce und Sellerieschnitzel mit Bergkase gefillt und

allerlei Gemiise A¢te Petersilienkartoffeln A<

Nudelsuppe mit Mariniertes Putensteak mit StiRkartoffel- N I N

Donnerstag Gemiisestreifen A Pommes und Grillsauce M Kartoffelpuree mit eingemachtem Gemiise

. . AGL Veganer Backfisch mit Kartoffel-Gurkensalat Vorarlberger Kasespatzle.mlt Kf':\rtoffelsalat
Freitag GemUsecremesuppe und Sauce Tartar MocA oder Topfenschmarren mit Rosinen und

Apfelmus AcMo

Die 14 Allergene:

A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Niisse,

L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere

Anderungen vorbehalten

Mendpreis fur Gaste: 9,60 Euro Anmeldung fiir wochentliche
Zusendung des Menuplans unter: office@kaplanbonetti.at




