KW 38
18.09.-22.09.2023

Suppe

Menii 1

Menii 2 / vegetarisch

Klare Suppe mit Bratspatzle

Gebratene Hihnerbrust mit Letscho und

Montag ACG Speckristi ¢ Letscho mit Curryreis
- i k ka . . . . ,

Diensta Kohlrabicremesuppe ¢ B::U?l[: Fggtr::s?lizlr?;a:clthfSeTr?CPrl;?sdeleeeregreanse Panierte Selleriescheiben mit Gouda gefullt,

9 PP ,?CG ’ ’ Petersilienkartoffel und Sauce Tartar A6t

. Eingemachtes Kalbsragout mit Reis . .
AGL ’ . AG
Mittwoch Nudelsuppe Buttererbsen At Tagliatelle mit Gorgonzola-Sauce
. oo kochtes Rindfleisch mi i . . - .
Donnerstag Bouillon mit Frittaten A G? ochtes A|6nd leisch mit Cremespinat und Gemiise-Quiche mit Krduterdip A<¢-
Rosti, Kren

Freitag Gemiisecremesuppe At Fischstabchen mit Kartoffelsalat und Sauce Vorarlberger Kasespatzle, oder

Tartar, Zitrone FACe

Kaiserschmarren mit Apfelmus A

Die 14 Allergene:

A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Niisse,
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere

Anderungen vorbehalten

Menlipreis fur Gaste: 8 Euro Anmeldung fiir wochentliche
Zusendung des Menuplans unter: office@kaplanbonetti.at




