
  

 
 

Die 14 Allergene:  
A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nüsse, 
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere 

 

Änderungen vorbehalten 
Menüpreis für Gäste: 8 Euro Anmeldung für wöchentliche 

Zusendung des Menüplans unter: office@kaplanbonetti.at 
 

 

KW 4 
22.01.-26.01.2024 Suppe Menü 1  Menü 2 / vegetarisch 

Montag Karotten-Zitronensuppe AG 
Wiener Backhendlbrust mit Kartoffel-
Gurkensalat AMGCo 

Ligurische Gemüsepfanne mit cremiger 
Kräuterpolenta AG 

Dienstag Backerbsensuppe AGL 
Kalbsrahmschnitzel mit Reis und frischen 
Markgemüse AG 

Älpler Makronen mit Käse überbacken AG 

Mittwoch  Käsesuppe mit Croutons AGo 
Rindsgeschnetzeltes “Stroganoff” mit Spiralen 
AGo 

Tortellini mit Spinat-Ricottafülle und 
Kräuterrahmsauce, Grana Padano AG 

Donnerstag Klare Suppe mit 
Profiteroles ACGL 

Bauernwurst mit Bratkartoffeln und 
Sauerkraut oG 

Gesottene Erdäpfel mit Kräutertopfen und 
Bergkäse G 

Freitag Gemüsecremesuppe AGL Champignon-Gulasch mit Semmelknödel ACG 
Vorarlberger Käsespätzle, oder Nussnudel mit 
Apfelmus ACG 


