
  

 
 

Guten Appetit! 

Die 14 Allergene:  
A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nüsse, 
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere 

 

Änderungen vorbehalten 
Menüpreis für Gäste: 9,60 Euro Anmeldung für wöchentliche 

Zusendung des Menüplans unter: office@kaplanbonetti.at 
 

 

  

KW 44 
26.10.–29.10.2026 Suppe Menü 1  Menü 2 / vegetarisch 

Montag 
Nationalfeiertag 

Tagessuppe AGL 
Wiener Schnitzel (Schwein), Pommes und 
Ketchup ACG 

Ein Mitarbeiter der Küche empfiehlt euch 
eine vegetarische Alternative 

Dienstag Brätspätzlesuppe ACGL  
Gegrilltes Putensteak mit Currysauce  
und Reis G 

Gnocchi gefüllt mit Gorgonzola und 
Butterschmalz AG 

Mittwoch  Blumenkohlcremesuppe AGL 
Champignonschnitzel (Schwein) mit  
Spiralen AGoL 

Paprikaragout mit Spiralen AGL 

Donnerstag Backerbsensuppe AGL Krautspätzle mit Speck (Schwein) ACGL Krautspätzle AGCL 

Freitag Gemüsecremesuppe AGL 
Champignonrahmgulasch mit 
Semmelknödeln ACGL 

Vorarlberger Käsespätzle mit Kartoffelsalat 
oder Topfenschmarren mit Apfelmus ACGMo 


