
  

 
 

Guten Appetit! 

Die 14 Allergene:  
A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nüsse, 
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere 

 

Änderungen vorbehalten 
Menüpreis für Gäste: 9,60 Euro Anmeldung für wöchentliche 

Zusendung des Menüplans unter: office@kaplanbonetti.at 
 

 

  

KW 45 
02.11.–06.11.2026 Suppe Menü 1  Menü 2 / vegetarisch 

Montag Zwiebelsuppe oL 
Hacklaibchen mit Kartoffelpüree und allerlei 
Gemüse (Schwein) AMCG 

Gemüseschnitzel mit Kräutertopfen ALCG 

Dienstag Süßkartoffelsuppe mit 
Kokosmilch GL 

Hirschragout mit Kroketten und  
Rosenkohl CGoLA 

Polentastrudel mit Jungzwiebel-Sauce ACG 

Mittwoch  Klare Gemüsesuppe L 
Steak vom Schweinerücken mit Pfeffersauce 
und Kartoffel-Mandelbällchen GLh 

Folienkartoffeln mit Kräuterdip und 
mediterranem Gemüse G 

Donnerstag Brokkoli-Karottensuppe AGL 
Gedünstetes Rindschnitzel mit Kartoffelpüree 
und Karotten GL 

Marokkanischer Kichererbseneintopf  
mit Reis L 

Freitag Gemüsecremesuppe AGL 
Vegetarisches Kartoffel-Gemüsegulasch mit 
Crème fraîche GL 

Vorarlberger Käsespätzle mit Kartoffelsalat 
oder Topfenstrudel mit Vanillesauce ACgMo 


