KW 46
10.11.-14.11.2025

Suppe

Menii 1

Menii 2 / vegetarisch

Bauern-Cordon bleu (Schwein) mit

Montag Zucchinicremesuppe A< Petersilienkartoffeln. Preiselbeeren A% Mexikanischer Bohneneintopf mit Reis A
Dienstag Bratknodelsuppe " Rindsgulasch mit Hornle A¢ iaGtatoullle Gemuse mit panierten Fetakase
. fenfrisch hwei i . - . .
Mittwoch Kartoffelsuppe - Seerzr?n:eslcknzrdzf uﬁglgfabtjlf::t?tﬂlé Spinatspatzle mit Bergkase tiberbacken A
Donnerstag Backerbsensuppe - S:Qr;::;t?;tz!tinschnltzel mit Krauterbutter Zucchini-Paprikagulasch mit Reis
Vorarlberger Kasespatzle mit Kartoffelsalat
Freitag Gemiisecremesuppe “° Gemiisegrdstl mit Spiegelei °¢ oder gebroselte Topfenknodel mit

Zwetschkenrgster A6CMo

Die 14 Allergene:

A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Niisse,
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere

Anderungen vorbehalten

Mendpreis fur Gaste: 9,20 Euro Anmeldung fiir wochentliche
Zusendung des Menuplans unter: office@kaplanbonetti.at




