
  

 
 

Guten Appetit! 

Die 14 Allergene:  
A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nüsse, 
L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, o = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere 

 

Änderungen vorbehalten 
Menüpreis für Gäste: 9,20 Euro Anmeldung für wöchentliche 

Zusendung des Menüplans unter: office@kaplanbonetti.at 
 

 

  

KW 47 
17.11–21.11.2025 Suppe Menü 1  Menü 2 / vegetarisch 

Montag Zwiebelsuppe mit kleinen 
Käsetoast AFG 

Kartoffel-Gemüsecurry nach indischer Art mit 
Reis EG 

Kürbis-Falafel mit Sauerrahmdip GAC 

Dienstag Zucchini-Knoblauchsuppe 
AGL 

Lasagne frisch aus dem Rohr mit Grana 
Padano überbacken (Schwein/Rind) AGL 

Kärntner Kasnudel mit Butterschmalz und 
Schnittlauch AG 

Mittwoch  Tomatisierte Gemüsesuppe 
L 

Griechisches Zitronenhühnchen mit 
Tagliatelle AG 

Sellerieschnitzel in der Nusspanade mit 
Honigkarotten und Apfeldip LGHC 

Donnerstag Leberknödelsuppe LACG 
Wiener Schnitzel vom Schwein mit 
Bratkartoffeln, Ketchup und Preiselbeeren ACG 

Gnocchi mit Käserahmsauce GC 

Freitag Gemüsecremesuppe AGL Seehechfilet auf cremigen Spinatrisotto DA 
Vorarlberger Käsespätzle mit Kartoffelsalat 
oder Topfenpalatschinken mit Kompott ACGMo 


